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RESUMEN:

El turismo gastronémico es una de las tipologias mas importante dentro de la industria
del turismo. El presente trabajo tiene como obijetivo el analisis de este turismo en Conil
de la Frontera y la propuesta de una ruta gastrondmica diferente a las ya existentes en
el municipio, y dedicada a un grupo de personas en especial, el de las personas veggies
(veganos, vegetarianos vy flexitarianos). Esta localidad es el destino ideal para realizar
una ruta gastronémica porque abarca una variedad de recursos (pesqueros, ganaderos
y agricolas) que contribuyen a ofrecer platos gastrondmicos uUnicos respecto a otros
lugares. Tras un analisis bibliografico y estadistico, junto con unas entrevistas-
encuestas realizadas, tanto a la demanda como a la oferta conilefia e, informacién
facilitada por la Oficina de Conil, se propone una ruta, con duraciéon de un mes, con la
posibilidad de degustar los platos especificos en los restaurantes inscritos en ella, junto
con la opcion de participar en una excursion. Conil de la Frontera, con esta ruta
gastrondémica, seria capaz de promocionar los productos de la huerta que posee y de
satisfacer a un segmento de clientes muy relevante en la actualidad.
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1. INTRODUCCION

El turismo es un fendmeno econdémico y social a nivel mundial. Durante décadas, ha
experimentado un continuo crecimiento hasta convertirse en uno de los sectores
econdémicos que crecen con mayor rapidez en el mundo. Hoy en dia, el volumen de
negocio del turismo iguala o incluso supera al de las exportaciones de petréleo,
productos alimentarios o automéviles (UNWTO, 2022).

Este destacado volumen de negocio del turismo se ve reflejado, por tanto, en la
economia de un pais. Si tomamos como referencia Espania, la actividad turistica alcanzé
los 154.737 millones de euros en 2019, cantidad que equivale a un 12,4 % del PIB (INE,
2022). No obstante, en 2020, la pandemia de COVID-19, afectd a muchos sectores
econémicos en todo el mundo, y provocé numerosas pérdidas econémicas al sector
turistico. A continuacion, se puede apreciar ciertos indicadores de demanda turistica,
de ingresos y de empleo, originados por la Covid-19 (Gago-Garcia, C. et .al., 2021):

- En 2020, mas de 300.000 empleos fueron destruidos en Espana, por lo que el pais
cerrd su economia con mas de 3 millones de parados (EI Economista, 2021).

- Durante 2020, los ingresos en el sector turistico tuvieron una reducciéon de 116.402
millones de euros en el PIB y, afadir que, mas de 800.000 empleos turisticos estuvieron
afectados por ERTES (Expediente de Regulacion Temporal de Empleo).

- Hasta septiembre de 2021, Espana recibié un 70% menos de turistas internacionales
que en el tramo prepandemia de 2019. Este porcentaje equivale a 67 millones de
viajeros.

No obstante, se espera una recuperacion ligada al turismo creativo con estrategias
turisticas que lleven a previsiones optimistas (Gago-Garcia, C., et. al, 2021). A
continuacion, datos numéricos para obtener una prevision futura:

-En el afno 2022, la economia espanola empieza a recuperarse de los efectos pasados
y muestra una recuperacion muy positiva.

-En porcentajes, el empleo en el sector turistico espafol experimentara un avance del
7,1 %, respecto a los niveles pre-COVID (Hosteltur, 2022).

En este contexto, una de las tipologias mas afianzadas dentro de la industria del turismo
es el turismo gastronémico. Este tipo de turismo puede conformar una parte muy
importante de la identidad de un destino turistico, destacando aquellos alimentos que
se convierten por si mismos en un recurso turistico para el desarrollo regional, al
enfatizar sus valores de autenticidad, posicionamiento y diferenciacion (Henderson,
2009). La motivacién principal de este tipo de turismo esta en el disfrute de los alimentos
y, los sujetos primordiales para su realizacién son los turistas gastronémicos (Hernandez
Rojas, R. y Dancausa, M., 2018). Estos pueden estar Gnicamente interesados en la
comida o, en el vino (enoturismo). No obstante, se encuentran casos donde la
promocién de los recursos vino y comida es conjunta y desarrolla el denominado turismo
de gastronomia y vino (Diaz Rodriguez, P., 2022).

En Espafa, los turistas gastrondmicos muestran una satisfaccién del 8,8 sobre 10. Y,
entre las CC.AA. que cuentan con un mayor porcentaje de estos turistas sobre el total
que perciben, se encuentra nuestro punto de estudio, Andalucia, con un 26,1% junto
con La Rioja, con un 28,2%. Ademas, hay que mencionar que Andalucia cuenta con un
16% de la variable del gasto turistico, ligado unicamente a productos alimenticios. No
obstante, existen comunidades auténomas que poseen unos porcentajes superiores. Es
el caso de Cataluna (21%), Islas Baleares (17,7%) e Islas Canarias (17,2 %) (Diaz
Rodriguez, P., 2022).
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En definitiva, Andalucia es un destino turistico de relevancia respecto a la gastronomia
y, segun el informe “Futuro, tendencias, investigacién y experiencias de turismo
gastronémico” elaborado por la Organizacién Mundial del Turismo en 2017, la oferta
cultural, la naturaleza y la gastronomia son los principales motivos que llevan a los
turistas a visitar un destino. Andalucia cuenta con grandes atractivos, ya que ofrece mas
de 1000 km de costa, buen clima, la existencia de parques nacionales y de espacios
naturales protegidos, un patrimonio histérico y artistico Unico, una gastronomia con
productos de total calidad y un nimero importante de rincones para perderse y disfrutar
de lugares emblematicos (Junta de Andalucia, 2022). Cada provincia posee productos
caracteristicos de la zona. De ahi que, el turismo gastrondémico esta ligado a
motivaciones culturales (comida como via de conocimiento de la cultura de un lugar),
interpersonales (comida como acto de socializacion), asi como de estatus y prestigio
(comida y lugares asociados con la élite, experiencias vinculadas a clases altas) (Fields,
K., 2002).

En la provincia de Cadiz, el municipio de Conil de la Frontera (comarca de la Janda y
Costa de la Luz), destaca por su oferta gastronémica. Segun EPICSA (2022), Conil
cuenta con una extension superficial de 8.645 km y ocupa un 4,93% de la proporcion
comarcal y un 1,17% de la proporcion provincial. Respecto a los atractivos de esta
localidad, hay que hacer especial mencién los 14 km de sus hermosas playas, entre las
que destacan: los “Bateles”, “Fuente del Gallo” y “Castilnovo”. Ademas, destacar la
existencia de calas paradisiacas y solitarias que logran alcanzar plena tranquilidad en
un entorno natural, perfecto para su disfrute, como la “Del Aceite” o “La Encendia”. La
mayoria de los turistas visitan las playas y las calas, atraidos por sus condiciones
climaticas y sus buenas instalaciones, que hacen que Conil de la Frontera sea un
destino de sol y playa por excelencia. Ademas, este municipio cuenta con llamativos
edificios de interés como la “Capilla del Espiritu Santo”, la “Parroquia de Santa Catalina
de Alejandria”, la “Torre de Guzman”, o la “Puerta de la Villa”, también conocida como
“Puerta de Vejer”, ya que era el inicio del recorrido que conectaba Conil y Vejer,
municipio vecino. Esta puerta era uno de los puntos de entrada y salida de Conil, de ahi
que es la entrada principal a la famosa Plaza de Espafia, ubicada en el centro histérico
de la localidad. Ademas, Conil posee atractivas muestras de arquitectura defensiva
como las Torres Vigias, para la defensa ante combates que tenian lugar durante la Edad
Media. No obstante, esta localidad posee otros atractivos importantes, la gastronomia y
las fiestas, que son influyentes en la singularidad caracteristica de Conil. Respecto a las
fiestas cabe mencionar la “Romeria de San Sebastian”, en honor al patrén del pueblo vy,
respecto a su gastronomia decir que, Conil al tratarse de un pueblo envuelto en historia
pesquera, gracias a su posicion estratégica en la Costa de la Luz, y, que ademas cuenta
con una gran variedad de productos autéctonos de la huerta, siempre ha sostenido su
economia en la agricultura y en la pesca. Conil de la Frontera ha logrado enriquecerse
y lograr un atractivo turistico, a través de su propia gastronomia que incluye, distintas
variedades de pescados, mencionar el famoso pescado frito de la zona de Cadiz, guisos
tradicionales o un sinfin de platos elaborados con recursos de Conil, entre ellos, la carne
de retinto y, sin olvidar, la importante Huerta conilefia, que atrae tanto a turistas como a
residentes, para su disfrute. Esta potencia gastronémica es uno de los principales
motores para la economia de la zona (Ayuntamiento de Conil de la Frontera, 2005).
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En este contexto, este trabajo tiene por objetivo proponer una ruta gastrondmica
dedicada, en especial a los veganos, vegetarianos y flexitarianos. Estos colectivos estan
aumentando considerablemente con los afios, por ejemplo, las personas veganas han
crecido un 60% en el periodo de 2019 a 2021(Vegconomist, 2021). EI motivo por el que
se elige una ruta gastronémica para estos colectivos es porque, estas personas suelen
encontrarse muchos problemas al realizar turismo, entre ellos, la falta de sostenibilidad
en los alojamientos o, la escasez de opciones de comida regidas por la dieta que ellos
siguen (Vegconomist, 2021). Asi esta propuesta contribuye no sélo a que los turistas
veganos puedan tener una mayor oferta gastrondmica, sino también a diversificar la
oferta gastronémica que Conil dispone en su famosa huerta y que puede lograr que este
municipio logre ser un boom turistico gastronémico, junto con promocionar otros
recursos, de indole diversa, que son de gran importancia para los turistas de
Conil. Ademas, esta localidad ofrece ya una serie de rutas gastrondmicas que tienen
gran relevancia y que atraen a un relevante publico pero que, ninguna de ellas, tienen
este caracter Unico e innovador, ya que todas, estan relacionadas al publico en general.
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2. OBJETIVOS Y METODOLOGIA

2.1. OBJETIVOS

El objetivo general de este Trabajo Fin de Grado es la propuesta de una ruta
gastronémica dedicada, en especial, a los veganos, vegetarianos y flexitarianos en Conil
de la Frontera. Para poder alcanzar el objetivo general, se plantean una serie de
objetivos especificos:

= Estudiar la demanda turistica que recibe el municipio de Conil de la Frontera (volumen
de turistas, gasto turistico, perfil del turista gastronémico).

= Analizar la oferta turistica gastrondmica y las rutas existentes de la zona en la que se
incluyen los productos gastronédmicos locales, reclamo de los turistas que lo visitan.

= Examinar los distintos recursos turisticos que, aunque no sean gastronémicos,
influyen en él para promocionar el destino.

2.2. METODOLOGIA

Para la consecucion de los objetivos antes propuestos, se analizan las caracteristicas
que posee Conil como destino turistico y, la importancia que tiene el turismo
gastronémico en él. Para ello, se ha llevado a cabo una revision bibliografica de articulos
y manuales sobre el tema tratado.

Ademas, para poder hacer el analisis de la demanda turistica y de la oferta gastrondmica
y proponer una nueva ruta gastronémica se:

a) realizan encuestas-entrevistas a las empresas que ofertan productos gastronémicos,
y a la demanda turistica, a partir de dos modelos de cuestionarios adaptados a cada
uno de ellos (Anexo 1):

-El primero, dedicado exclusivamente a la oferta gastronémica en la localidad. Se
realizan un total de 13 cuestionarios, de los que 7 son restaurantes y el resto,
establecimientos de alojamientos, oficina de turismo o museos. Gracias a ellos, se
obtiene informacién y datos acerca del perfil de turista, de los meses mas demandados
en la localidad, de la variabilidad en el empleo debido a la estacionalidad y, otros datos
relevantes para aprender acerca de la oferta conilefa.

-El segundo modelo trata sobre la demanda turistica en Conil. Se realizan a un total de
41 personas no procedentes de la localidad, para obtener datos exclusivamente
turisticos. De este cuestionario, se obtiene informacién muy variada acerca del perfil del
turista que visita Conil durante todo el afo, para conocer cual es el principal recurso
gastronémico que le atrae a la localidad, las actividades que le gusta realizar en la
localidad, su estancia media en el destino, asi como su valoracién de Conil como destino
turistico por excelencia.

b) emplea la siguiente documentacion facilitada por la Oficina de Turismo de Conil:

- Datos de las visitas y consultas al monumento de la Torre de Guzman de 2019 a
2021.

= La procedencia de los visitantes de la Oficina de Turismo y de la Torre de Guzman
en 2019y en 2021.

- Listado acerca de la oferta turistica en el municipio de Conil.
= Informacién acerca de los restaurantes y bares conilenos.

- Estadisticas y encuestas realizadas por la Oficina de Turismo con informacién acerca
de la edad, procedencia y otra serie de factores de los turistas.
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c) interpretan los datos suministrados por algunas paginas web oficiales publicas o y
privadas, asi como los obtenidos de revistas o articulos periodisticos. A continuacion,
una serie de paginas web usadas para la elaboracién del trabajo:

= Instituto de Turismo de Espafa (Turespafia).

= Instituto Nacional de Estadistica (INE)

- OSTELEA- Escuela de Turismo.

- Hosteltur.

= Organizacién Mundial del Turismo (OMT- UNWTO)

= Pagina Oficial de la Junta de Andalucia.

= Conserjeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural- Junta de Andalucia.
= Ayuntamiento de Conil.
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3. MARCO TEORICO

3.1. ANTECEDENTES DEL TURISMO GASTRONOMICO

El turismo gastrondmico esta formado por dos conceptos claves: turismo y gastronomia,
que hacen resaltar el motivo principal de este tipo de turismo. El turismo se define como
un fendmeno que implica el desplazamiento de las personas fuera de su entorno de
residencia por ciertos motivos, ya sean de indole personal, profesional o de negocios
(UNWTO,2022).

En el caso de que el turismo esté ligado a la alimentacion, se hace referencia al turismo
gastronémico y, su aparicién se debe a la preocupacién de las personas por buscar
restaurantes y lugares publicos donde comer bien en el destino turistico. Aunque, no
Unicamente la preocupacion esta ligada a la pregunta de dénde comer, sino que,
ademas, se preocupan por aprender sobre los platos tipicos de una regién, de su
historia, de sus museos, de sus costumbres y de otras atracciones que también son de
interés para estos visitantes. Tras esta afirmacion, se puede decir que la alimentacion,
ha estado siempre, ligada a la cultura de una sociedad (Oliveira, S., 2007).

El concepto de turismo gastronédmico surgié en el momento en el que se considero el
comer no solo una necesidad basica, sino que, el acto de comer se transformé en una
actividad placentera, mediante la cual se intenta destacar lo nuevo o desconocido para
innovar en su sabor y lograr que la cocina sea un arte (Lopez et al., 2011). Siguiendo a
Solla Falcén C., (2014) anotar que, “la gastronomia ha evolucionado hasta lograr ser
una experiencia para cualquier persona”.

Este concepto no es nuevo ya que, por ejemplo, un griego llamado Archestreatus realizo
viajes por el Mediterraneo y, por cada regién que visitaba, apuntaba todo lo que comia
y bebia. Era una manera de dar a conocer todo lo relacionado con los aspectos
culinarios que podia disfrutar en sus viajes. Estos apuntes se detallaron en un libro vy,
otros viajeros, gracias a este libro, recorrian lugares del Mediterraneo para probar la
gastronomia citada en él (Santich, 2004).

También hay que anadir que, en la Europa del siglo Xlll, se empezaron a crear las
primeras guias gastronémicas. Estas estaban realizadas por los famosos “gourmets” o
“gastronomers”, personas aficionadas a la gastronomia, que se dedicaban a viajar para
aprender sobre su principal aficion, la gastronomia. Si se hace referencia a los
“gourmets”, hay que mencionar al “principe de los gastronomos” o también reconocido
como “el inventor del turismo gastronémico”. El es Curnonsky, y durante toda su vida
(1872- 1956) se dedico a viajar por diversos lugares de Francia, y a escribir columnas
periodisticas o libros acerca de este recurso, la gastronomia (Larousse,2006).

Si se observa como referencia Espafia, se puede apreciar que el interés por la
gastronomia viene desde hace siglos, a través de la prensa periodistica. A continuacion,
unos ejemplos de columnas periodisticas cuyo argumento principal es la gastronomia
(Esteban Curiel et al., 2015):

- La gastronomiay la cocina espafola era conocida desde el siglo XVIll y, esto se debe
a que en este siglo, aparecian recetas en publicaciones de Francisco Mariano José
de Nipho (1758).

- En el siglo XIX, aparecieron publicaciones de revistas de lujo, por ejemplo, la revista
Alcampo, en las que incluia una seccién llamada Noticias Gastronémicas, donde se
encontraba informacion relevante para promocionar la gastronomia.

= En el siglo XX, el escritor Luis Araujo Costa escribié articulos sobre gastronomia
donde aparecia la mencién de un nuevo género periodistico, la critica gastronémica.
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= En este mismo siglo, en El Pais, reconocido por ser la figura principal de la prensa
espanola, se incluyo critica gastrondmica.

= Con el ingreso de Espafa en la Comunidad Econdmica Europea (1986), el
protagonismo gastrondmico aumentd debido al movimiento proveniente de capitales
o de profesionales.

Como se ha podido comprobar, la importancia gastronémica espanola se ha percibido
durante muchos afos gracias a la prensa. Pero, es justo en el siglo XX, concretamente
en los anos 90, cuando Espafia logra iniciar su imagen como destino gastronémico de
primer nivel. Este logro estuvo propiciado, en parte, por la aparicion de la figura de
Ferran Adria y el Restaurante El Bulli (Solla Falcén C., 2014). Ferran Adria es uno de
los cocineros mas famosos de todo el mundo y, entre sus técnicas en la cocina se puede
mencionar: la deconstruccion, la esterificacion y el uso de nitrégeno liquido (Lopez et
al., 2011). Era el chef de El Bulli, restaurante de tres estrellas Michelin, que ha logrado
considerarse el mejor restaurante del mundo durante varios afios (Lopez, et al., 2011).
Respecto a dicho restaurante decir que, el 30 de julio de 2011, tuvo lugar el ultimo
servicio de él mismo en relaciéon a la restauracion. Y, actualmente El Bulli, es una
fundacién privada con el fin de promocionar la innovacion y creatividad de la cocina y
generar contenido de calidad a través de proyectos, sectores profesionales u otros
ambitos (elBullifoundation, 2022).

3.2. ASPECTOS GENERALES DEL TURISMO GASTRONOMICO

3.2.1. El concepto de turismo gastronémico y tipos de turistas gastronémicos

El turismo gastrondmico se define como “un tipo de actividad turistica que se caracteriza
porque el viajero experimenta durante su viaje, actividades y productos relacionados
con la gastronomia del lugar. Ademas de las experiencias culinarias auténticas,
tradicionales y/o innovadoras, el turismo gastronémico también puede incluir otro tipo
de actividades, como visitar productores locales, participar en festivales gastronémicos
o asistir a clases de cocina (Ostelea, 2020).

Se trata de un tipo de turismo cuyo motivo principal es la degustacion de alimentos y
realizar toda la experiencia que se encuentre unida a ella” (Oliveira, S., 2011).

En referencia a la definicion anterior de turismo gastronémico, Fields (2002) identifica
cuatro tipos motivaciones gastrondémicas asociadas al turismo:

-En primer lugar, la motivacién fisica: comer para sobrevivir, algo natural en los seres
vivos. Pero, se puede afiadir que el comer sirve para despertar sensaciones, para
conocer nuevos sabores o para aprender de habitos.

-En segundo lugar, mencionar la motivacién cultural: la relacion que hay entre la
gastronomia y la cultura de una poblacién.

Si se entra en mas profundidad sobre esta caracteristica, se llega a la conclusion de que
el turismo que estudia la cultura de un destino es el turismo cultural, pero, dentro de él
mismo, hay personas que sienten la motivacién de hacer turismo gastronémico, a la vez
que tienen la inquietud para conocer la cultura de alli y, aprender también sobre ese
ambito.

-En tercer lugar, se encuentra la motivacion interpersonal: la sociabilizacién en el
destino. Aquella por las que los visitantes disfrutan gracias a relacionarse con otros, en
restaurantes, en ferias gastronémicas o en otros lugares.
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-Y, la ultima motivacion, pero no menos importante, es la de status y prestigio. El turismo
gastronémico estaba ligado a la nueva clase media y, una manera de prestigiarse
actualmente puede ser, acudir a algunos restaurantes muy reconocidos, por la
asistencia a ellos de personas con un alto poder adquisitivo y con una posicién
econdmica superior.

Una vez sefialadas las distintas motivaciones, hay que mencionar una serie de
consecuencias directas que tiene el turismo gastrondmico segun el medio en el que
actue, ya sea en el ambito econémico como en la sociedad, en el medioambiente o en
las tecnologias. Siguiendo a Fandos Herrera, C. y Puyuelo Arilla, .M. (2013), se pueden
destacar los siguientes impactos:

- Desde el punto de vista econdmico:

El turismo gastrondmico es un motor primordial para el desarrollo econémico local v,
ademas, potencia las actividades que son de importancia en esa localidad, aumentando
la estancia del visitante en el destino. Por otro lado, respecto a la temporada turistica, el
turista puede viajar durante todo el afno y, obtener productos mas frescos y de calidad,
ya que no suele haber intermediarios por lo que forja una estrecha relacién entre
productores locales y consumidores. Por ultimo, el turismo gastronémico mejora la
imagen del destino y ayuda a potenciar su economia.

- Desde el punto de vista cultural:

El turismo gastrondmico supone un reencuentro con las tradiciones y técnicas de cocina
que se encuentran en el destino, siempre y cuando se respete la elaboracién tradicional.
Dicho producto esta ligado a la cultura del destino y, por tanto, hace que sea percibido
como unico respecto a otros.

- Desde el punto de vista social:

El turismo gastronémico sociabiliza la region y, ésta tiene especial importancia en el
turismo, debido a que se encuentra en constante conexién con los turistas de la
localidad. Ademas, ligada a una esperada productividad, se encuentra la ocupacion de
los necesarios puestos de empleo que son primordiales para el desarrollo turistico.
Adicionalmente, una manera de generar un reclamo turistico en el destino, es la
realizaciéon de rutas gastrondmicas, ya que su promocidon no sera solo para la
gastronomia, sino que abarcara otro tipo de recursos del destino, como las playas, los
monumentos o los edificios historicos.

- Desde el punto de vista medioambiental:

El turismo gastronémico tiene como finalidad: “Conseguir que todas las fases de la
cadena agroalimentaria, desde la produccién de materias primas hasta el consumo
pasando por la restauracion y la distribucion, se comprometan para mejorar la economia
sin danar el medio ambiente” (Fandos Herrera, C. y Puyuelo Arilla, J., 2013).

Ademas, relacionado con el medioambiente, destacar el concepto de eco-gastronomia.
Este concepto defiende el movimiento “Slow Food”. Se basa en tres pilares: gastronomia
de calidad, con productos destacables que hagan que sea un producto Unico junto con
un comercio justo, gastronomia respetuosa con el medio ambiente, sin danar los
elementos naturales y, una gastronomia respetuosa con los animales.
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- Desde el punto de vista tecnolégico:

El turismo gastrondmico fomenta el uso de tecnologias. Estas tecnologias pueden ser
el uso de la plataforma de Internet, redes sociales o aplicaciones, para mejorar el
servicio y lograr la atencion de los turistas.

Segun Oliveira S., (2011), el turista gastrondmico puede ser de dos tipos, segun su
manera de percibir la gastronomia de un lugar:

= Turista que se alimenta. Este tipo de turista es el que mas abunda, y se caracteriza
porque no percibe la calidad y la importancia gastrondémica, sino que se conforman
con la opcién de alimentarse para sobrevivir. No tiene como principal motivacion del
viaje el aprovechamiento turistico de lo culinario, sino que, se centra en otras
motivaciones, ya sean culturales u otras.

= Turista que viaja para comer. Este tipo de turista tiene como principal motivacion del
viaje, la comida. Durante todo su viaje quiere degustar y probar nuevos sabores 0
alimentos y, aprender acerca de las diferencias gastronémicas que hay en cada
destino.

Por otra parte, existe un niumero de individuos que, actualmente se encuentra en
crecimiento y se trata de aquellos que se alimentan de manera diferente a la del resto
de personas. Se trata del colectivo de los veganos, vegetarianos y flexitarianos. En
Espafia, desde 2018 a 2021, un total de 2,1 millones de personas cambiaron su
alimentacion a una dieta vegetal. El informe denominado The Green Revolution, creado
por Lantern 2021, contiene que el 7,8% de la poblacion residente en Espafia, realiza
cualquiera de las dietas citadas anteriormente, contando actualmente con 5,1 millones
de veggies (personas veganas, vegetarianas o flexitarianas) (Vegconomist, 2021).

Una persona vegana es aquella que en su doctrina excluye todas las practicas de
explotacion y crueldad animal, ya sea para obtener alimentos o para cualquier otro fin,
como es la obtencion de tejido para vestimentas. Se centra en el beneficio humano,
animal y medioambiental (Vegan Society, 2022). La principal diferencia entre un vegano
y un vegetariano es que una persona vegana consume unicamente productos de origen
vegetal, nada de origen animal y, sin embargo, un vegetariano no consume ni pescado
ni carne, pero puede consumir productos de origen animal, tal como leche o miel.
Existen distintos tipos de vegetarianismo, dependiendo de los productos que consuma
(Super Veggie, 2022). Respecto a Espana, ésta se encuentra entre los 10 paises con
mas personas que practican vegetarianismo del mundo (Vallés, R., 2020). Y, por ultimo,
una persona flexitariana. Es aquella persona que basa su alimentacién en una dieta
conocida como vegetariana, pero, en determinados momentos, consume carne o
pescado (Super Veggie, 2022).

Las personas veggies no consumen ciertos alimentos y que, sin embargo, son muy
caracteristicos en la poblacién. Existen distintas explicaciones acerca de esta dieta,
dependiendo desde el punto de vista del que se estudie (Casero Alvarez, S., 2019):

1. Desde el punto de vida medicinal: la dieta vegetariana se percibe como peligrosa para
la salud, por una falta de nutrientes importantes que hacen aportar energia a las
personas. No obstante, esta dieta es saludable y adecuada para el tratamiento de ciertas
enfermedades. Por ejemplo, las enfermedades cardiovasculares, ya que mediante esta
dieta, se eliminan todos los factores de riesgo que hacen padecerlas (Martin, E., 2013).
2. Desde el punto psicolégico: esta forma de alimentarse tiene relacion con una
concepcion de vida de estilo naturista. Por tanto, personas que realizan dieta
vegetariana, poseen caracteristicas completamente distintas a las de una persona
omnivora.
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3. Desde el punto de vista social: las personas que practican esta forma de alimentacion
sienten disgusto al consumir carne animal por ciertas razones, entre ellas, por el maltrato
animal ocasionado.

4. Desde el punto de vista politico: existen partidos de izquierdas, entre ellos el Partido
Animalista Contra el Maltrato Animal (PACMA), que se identifica con este colectivo.

Finalmente, hay que anadir que los turistas gastrondmicos suelen realizar actividades
que ayudan a dinamizar la economia y a distribuir los flujos turisticos, al igual que los
beneficios que son resultados del propio turismo (Dinamiza, 2017). Dentro de esas
actividades, es posible mencionar, por ejemplo, visitar bodegas, asistir a eventos
gastronémicos o participar en rutas gastrondmicas (Falcén, J., 2014).

La realizacion de estas rutas gastrondmicas es una manera de potenciar la gastronomia
vegana o vegetariana y de beneficiar, tanto a aquellos que trabajan en la obtencién y
venta de las materias primas, como al personal en los restaurantes. Estas iniciativas
gastronémicas generan un gran impacto turistico en la localidad ya que se desarrolla,
tanto para los turistas como para los habitantes (Mantilla Aldana, J. y Mauricio
Santamaria, N., 2020).

3.2.2. Las rutas gastronémicas

Segun Barrera (1999), una ruta gastrondmica es un itinerario que permite reconocer y
disfrutar de forma organizada el proceso productivo agropecuario, industrial y la
degustacioén de la cocina regional y, por tanto, permite reconocer la “identidad cultural’
de cualquier territorio. Este autor distingue tres tipos de rutas gastrondémicas:

Basadas en un determinado producto.
RUTAS GASTRONOMICAS POR PRODUCTO Producto propio de la localidad donde
se ubicara la ruta.

Ejemplos: pescados, vinos..

Basadas en un determinado plato ya
RUTAS GASTRONOMICAS POR PLATO elaborado.

El objetivo de esta ruta es obtener una
amplia variedad del mismo.

Ejemplo: ruta del plato tipico de una
localidad.

. ] Se trata de una ruta cuyo objetivo en
RUTAS ETNICO-GASTRONOMICAS ella es apreciar la presencia de la
nacionalidad inmigrante en el lugar.

Tabla 3.1. Tipos de rutas gastronomicas

Fuente: Elaboracién propia a partir de Pardellas, X. (2009)

A la hora de crear una ruta gastrondmica hay que tener en cuenta una serie de
elementos, de vital importancia, que son claves para el desarrollo de la misma
(Pardellas, X., 2009):

= La ruta debe contar con los servicios turisticos de alojamiento, restauracion, ocio y
establecimientos agropecuarios (Establecimientos ligados al producto caracteristico
de la ruta).
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La ruta puede ofrecer la posibilidad al turista de participar en el proceso de
elaboracion del producto, siempre y cuando se asegure la seguridad y la salud.

Los restaurantes de la zona deben ofertar platos elaborados con productos de calidad
de la zona. El plato debe contener el producto por el que se elabora la ruta y del que
los turistas quieren aprender.

Los turistas deben adquirir conocimientos acerca del producto en cuestién, ya sea a
través de historia, anécdotas, o curiosidades acerca de él.

Incluir la posibilidad de realizacion de catas durante la ruta. Su objetivo seria que el
turista deguste e identifique las cualidades basicas del producto agroalimentario
basico de la ruta.

Los turistas deben percibir el producto de mayor calidad procedente de la zona
turistica en cuestion.

Ademas, hay otros elementos caracteristicos de las rutas gastronémicas (Navarrete
Torres M. y Munoz Aparicio, C., 2018):

La produccién del servicio que se ofrece tiene que ser distinta de otra region.
El itinerario de la ruta tiene que estar desarrollado sobre una red vial.

Son importantes para una ruta, los establecimientos adheridos a ella, tal como
restaurantes.

Hay que conocer el nUmero minimo de integrantes que justificara la realizacién de la
misma.

Conocer las normas de funcionamiento de la ruta.

Un punto importante puede ser la existencia de una organizacion local, asociacion u
oficina de turismo que ofrezcan informacion sobre la ruta.

Mapa que represente el recorrido de la ruta y la sefalizacion.

Si recopilamos mas informacion acerca de estas rutas, debemos mencionar que estas
rutas cuentan con una serie de ventajas y desventajas para el destino turistico en el que
se encuentre (Jeambey, Z., 2016).

Desventajas:

No involucrar a la comunidad local del territorio puede ser un posible riesgo.

Ventajas:

Fomentar el mantenimiento del paisaje agricola.

Contribuir a fijar el destino en la memoria del visitante.

Incitar al desplazamiento turistico.

Generar rendimientos econémicos.

Contribuir al desarrollo local.

Estimular la creacion de puestos de trabajo.

Promocionar identidad y cultura local tanto dentro como fuera del territorio.
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4. RECURSOS Y GASTRONOMIA EN CONIL DE LA
FRONTERA

Conil de la Frontera cuenta con dos recursos principales, el clima y las playas, en los
que se sostiene su modelo turistico y le dan identidad a este municipio. No obstante,
Conil cuenta con otros recursos y atractivos, por ejemplo, la gastronomia, que influye
para ampliar el nimero de sus productos turisticos (Ayuntamiento de Conil de la
Frontera, 2018).

Si nos centramos en la gastronomia, Conil cuenta con tres recursos principales: el atun,
la carne de raza retinta y los productos de la Huerta conilefia.

4.1. RECURSOS PESQUEROS Y LA RUTA DEL ATUN DE ALMADRABA

La provincia gaditana es, en su totalidad, la que mas valor econémico genera gracias a
la pesca, debido a su enclave estratégico en la costa de la Luz. A su vez, genera empleo
directo, contabilizandose en 2021 un total de 2.358 puestos de trabajo relacionados con
la pesca (Morales, A., 2021).

Centrandonos en Conil de la Frontera, en 2014, el sector pesquero empleaba unas 264
personas, de las que Unicamente 5 eran mujeres. Mayoritariamente, la gran parte de los
trabajadores en este sector son hombres (Conserjeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo
Rural, 2016).

Al estar situado en la costa gaditana y con unas condiciones muy favorables, concentra
la existencia de una gran diversidad de especies, tanto de pescados (por ejemplo,
lenguado, dorada, urta, bocinegro, salmonete, borriquete, corvina o pargo), como de
moluscos (choco, pulpo, calamar) o crustaceos. La captura de estas especies de Conil
se produce gracias a artes de pesca, como son, por ejemplo: trasmallo, solta, rastro,
potera, palangre y tablilla (Alba, E. et al., 2014)

Ademas, la flota artesanal de Conil se caracteriza por la existencia de una marca:
Pescado de Conil. Esta Marca, gestionada por La Organizacion de Productores 72 de
Conil, creada en 2007 y destaca porque es una de las primeras Marcas Colectivas
gestionada por una asociacion de pescadores de la Peninsula |Ibérica. Su objetivo es
conseguir la diferenciacién de la calidad de los pescados de esta localidad y, entre sus
iniciativas, hay que mencionar la mejora de la trazabilidad gracias a un sistema dedicado
a la trazabilidad de productos pesqueros (O.P.P Artesanales Lonja de Conil, 2022).

Finalmente, hay que hablar acerca del producto mas conocido por su calidad, en
relacion a la pesca en Conil de la Frontera. Se trata del Atun de Almadraba. Segun
informacién facilitada por el Museo del Atun de la Almadraba (2022), ubicado en el
recinto de la Chanca en Conil de la Frontera, el atun rojo del atlantico es un pez con
unas caracteristicas fisicas alucinantes y con el reconocimiento de ser uno de los
animales mas rapidos del planeta, de ahi que es capaz de alcanzar los 65 km/h. Realiza
grandes migraciones para alimentarse y reproducirse. Para su pesca, un lugar
privilegiado es el Estrecho. Existen dos temporadas: la del derecho, en la que se pescan
atunes que van hacia el Mediterraneo vy, la del revés, en la que se pescan atunes que
van hacia el Atlantico. Y, esta captaciéon se realiza a través de almadrabas, tradicion o
técnica que forma parte del Patrimonio Histérico de Andalucia. A dia de hoy, existen 4
en la provincia de Cadiz. Estan situadas en los pueblos de Tarifa, Zahara, Barbate y
Conil” (Blue, M., 2020).

Segun Pérez Rodriguez, E. (2015), las almadrabas se pueden dividir en tres tipos:
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1. Almadraba de tiro a la vista: arrojar las redes en el fondo del mar, y eran arrastradas
por los barcos hacia la orilla, que es donde se golpeaban los atunes para capturarlos.
Actualmente, esta almadraba esta en desuso a pesar de ser la almadraba con mas afios
de antiguiedad.

2. Almadraba de monteleva: fijar con anclas en el fondo del mar. Y, cuando llegase la
temporada del paso de los atunes, se recogian junto con aquellos atunes capturados.

3. Almadraba de buche: la mas utilizada en la actualidad y aquella que obtiene mayor
rendimiento. Consiste en montar una serie de redes haciendo un laberinto para los
atunes para llevarle a la zona final. En una almadraba suratlantica, trabajan
aproximadamente setenta pescadores y, en un dia rentable, se puede capturar entre
100 y 200 atunes, con un peso de alrededor 200 kilogramos cada uno.

El origen de estas técnicas remonta a 3000 anos de antigiiedad, y representa un modelo
sostenible de explotacion del atun rojo. Consiste en instalar un laberinto de redes en el
paso del atun rojo, cuando éste se dirige desde el Atlantico al Mediterraneo. Se trata de
un laberinto que obligan a los atunes a dirigirse a una Unica zona, que es donde se lleva
a cabo “la levanta de atunes” (Blue, M., 2020), una de las dos actividades con mas
interés desde el punto de vista turistico. La otra actividad es la del despiece manual del
atun (Galbarro, F., 2022).

Las piezas obtenidas del ronqueo o despiece del atun rojo son las siguientes: morrillo /
solomillo / lomo/ cola negra / cola blanca / tarantelo / ijar, barriga o ventresca / parpatana/
mormo/ facera. Como se puede apreciar, el atun rojo es el animal del que mayor
aprovechamiento se realiza. Su carne roja es muy valorada para la salud, por su alto
contenido en Omega 3.

Desde hace décadas, es un producto muy importante en la cocina, no Unicamente
gaditana, sino que existen rutas comerciales exportadoras hacia el exterior de este
producto. Las almadrabas gaditanas realizan exportaciones a mas de 25 paises, y un
30-35% de ellas, pertenecen a Japon (Galbarro, F., 2022). Este interés e importancia,
lleva a la celebracion de numerosas ferias, fiestas y concursos gastronémicos.

Este afio, en Conil de la Frontera tiene lugar el 25 aniversario de la Ruta Gastronémica
de Atun Rojo Salvaje de Almadraba, la mas antigua del mundo, la Ruta del Atun de Conil
(Guia de Turismo y Ocio de la Provincia de Cadiz, 2022). Su duracion es de un mes vy,
para inaugurar el evento, el primer dia de la ruta tiene lugar una muestra gastronémica.

Este afio 2022, la muestra gastronémica reunio los siguientes puntos (Ayuntamiento de
Conil de la Frontera, 2022):

-Se disend y se decor6 el lugar de la celebracion para que estuviese ligado plenamente
el ambiente con el objetivo de la ruta.

-Tuvo lugar la teatralizacién de diferentes personajes de la almadraba, como por
ejemplo, una saladera, el duque, un almadrabero o el picaro, con el objetivo de explicar
la historia de Conil.

-En esta muestra gastrondmica fueron vendidas mas de 10.000 tapas de la ruta del atin
rojo de almadraba, de ahi la gran importancia que tienen las rutas gastronémicas para
la economia de un pueblo turistico.

4.2. RECURSOS GANADEROS Y RUTA DEL RETINTO

En el apartado anterior de los recursos relacionados con la gastronomia en esta
localidad, se ha desarrollado una ruta gastronémica: La ruta del Atin de Almadraba.
Ademas, es de importancia citar otra ruta gastronémica de esta localidad denominada
La Ruta del Retinto, donde se intenta potenciar la ganaderia vacuna que se considera
una especie exclusiva en la comarca de la Janda. Destaca:
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1. El toro de lidia o toro bravo.

2. Laraza retinta. Esta raza es propia de la zona suroccidental de la Peninsula Ibérica
y, se trata de un elemento imprescindible dentro de la familia de las razas autéctonas
espafiolas. La carne que se obtiene de ella es la carne de retinto, destacable por su
maxima calidad (Cote E., et al., 2012), de ahi que, la Asociacion de Ganado Retinto ha
constituido la Marca de Garantia denominada Carne de Retinto. Esta se distingue por
ser una de las mejores carnes de vacuno que se puede encontrar en el mercado
(Asociacion Nacional de Raza Retinta, 2022). Tras esto, se puede apreciar la
importancia que tiene este producto para nuestra localidad y el distintivo que puede
suponer tener, en un municipio perteneciente a la comarca de la Janda, una ruta
denominada la Ruta del Retinto, en conmemoracion a este producto.

Respecto a este ano 2022, la ruta del Retinto en Conil, se desarrollara del 2 al 11 de
diciembre y tendra lugar su IX edicién. En ella, participaran los restaurantes que se han
inscrito e, indudablemente, ellos dispondran de cartas especificas con esta exquisita
carne como ingrediente principal (Guia de Turismo y Ocio de la Provincia de Cadiz,
2022).

4.3. RECURSOS AGROALIMENTARIOS Y LA RUTA DE LA HUERTA

La tierra y el agua de Conil, las horas de sol y la labor de los agricultores conilefios,
hacen que este municipio sea un referente en verduras y hortalizas, a nivel nacional e
internacional, y que su huerta cuente con mas de sesenta variedades de productos
hortofruticolas (Lopez, G., 2018).

Todos estos productos hortofruticolas pueden ser ofertados por la Cooperativa Nuestra
Sefiora de las Virtudes que tiene sus origenes en el afio 1963 como un lugar dedicado
a la comercializacién entre un grupo de agricultores vy, finalmente tras afios de
experiencia, esta empresa ha crecido de tal manera que, actualmente cuenta con mas
de 500 socios. En 1999, se le concedié medalla de plata de la provincia de Cadiz debido
ala labor y al avance tecnoldgico que esta tiene en la provincia. Ademas, la cooperativa
cuenta con un certificado de calidad ISO 9001 desde el 2005 (Ramirez, B., 2006).

En la tabla 4.1 se aprecian algunos de los productos mas destacados de la huerta
ofertados por la Cooperativa, con su disponibilidad anual. Entre ellos, necesita especial
mencion, los tomates de Conil, que estan ligados a una productividad de 12 y 13 millones
de tomates al ano (Camacho, E., 2021).

Esta agricultura tan rica y variada se puede degustar en los restaurantes y, ademas en
jornadas gastrondémicas que incentivan al turismo y al movimiento en la localidad. El
Ayuntamiento de Conil celebra anualmente tres rutas gastrondmicas, dos de ellas
explicadas en los apartados anteriores y la restante, la Ruta de la Huerta de Conil, que
es la primera de las rutas que organiza el Ayuntamiento y que, en el afio 2022, ha tenido
lugar la onceaba edicién de las Jornadas Gastrondmicas de la Huerta de Conil. En esta
jornada han participado, entre otros, restaurantes con platos donde se ha podido
propiciar el valor de la materia prima procedente de la tierra conilefia (Ayuntamiento de
Conil, 2022). Debido a que los establecimientos compiten para lograr el mejor plato de
la jornada, se puede apreciar un gran trabajo de parte de ellos. Entre los platos
ganadores de este ano se pueden mencionar estas dos recetas denominadas asi:
“Alcaucil en escabeche suave sobre crema de chicharos y habas tiernas” o “Lasafia de
verduras de la huerta” (Ruiz, J., 2022).

Por tanto, como se puede apreciar, se trata de una ruta donde se propicia principalmente
los productos de la huerta conilefia pero, normalmente, estos productos se ligan con
otros recursos propios de la zona tal como, pescados o carnes, para poder potenciar
mas el sabor del plato. Debido a esto, las personas veganas o vegetarianas ya no
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tendrian seguridad en el consumo de esta ruta ya que no se garantiza que estos platos
se cocinen Unicamente con productos de la huerta. Ademas, hacer hincapié en que
estos productos procedentes de la tierra conilefia, como aquellos que proceden de la
pesca, hacen que Conil de la Frontera tenga su propia cocina (Ayuntamiento de Conil

de la Frontera, 2005).

PRODUCTOS MAYOR DISPONIBILIDAD MENOR DISPONIBILIDAD
Acelga Enero-febrero-marzo- Julio
noviembre-diciembre
Apio Enero-febrero-marzo- abril- Agosto-septiembre
junio- noviembre-diciembre
Calabacin Enero-febrero-junio-julio- Abril
agosto-septiembre-octubre
Cebolleta Enero-febrero-marzo-abril- Julio-agosto-septiembre-
mayo- junio-diciembre octubre
Col Enero-febrero-marzo-abril- Agosto-septiembre
mayo-junio-noviembre-
diciembre
Coliflor Enero-febrero-marzo- junio-julio-agosto
diciembre
Lechuga Marzo-abril-mayo-junio Agosto-septiembre-octubre
Fresa Marzo-abril Julio-agosto-septiembre-
octubre
Patata Enero- abril-mayo-junio-julio- Octubre
diciembre
Puerro Enero-febrero-marzo-abril- Julio-agosto-septiembre-
diciembre octubre
Tomate Mayo-junio-julio-agosto- Marzo
noviembre-diciembre
Zanahoria Enero-febrero-noviembre- Junio-julio-agosto-septiembre
diciembre

Tabla 4.1. Productos hortofruticolas

Fuente: Elaboracion propia a partir de la pagina web de la Cooperativa Nuestra Sefiora de las

Virtudes (2022)

16




TFG-Turismo. El turismo gastronémico en Conil de la Frontera. Propuesta de una ruta gastronémica veggie.

4.4. FOMENTO Y PARTICIPACION EMPRESARIAL DE LAS RUTAS

Para finalizar con estas tres rutas gastronémicas, comentar una serie de cuestiones:

1. El primer dia, estas rutas disponen de una muestra gastronémica, en un lugar
habilitado para ello. Por ejemplo, la muestra equivalente a la ruta gastrondmica de la
Huerta se desarrollé en los alrededores de la Torre de Guzman (Reyes F., 2022).
Esta torre es uno de los monumentos histéricos mas importantes de esta localidad y fue
declarado Bien de Interés Cultural (BIC) con la tipologia de monumento en 1985 (Guia
digital del Patrimonio Cultural de Andalucia, 2022). Este monumento recibe anualmente
una gran cantidad de turistas. Si se toma de referencia informaciéon adquirida por la
Oficina de Turismo de Conil, se obtiene el siguiente grafico:

VISITAS A LA LA TORRE DE GUZMAN

25000
20000
15000
10000

5000

ANO 2019 ANO 2020 ANO 2021

e CANTIDAD DE TURISTAS

Griafico 4.1. Cantidad de visitas a la Torre de Guzman.
Fuente: Elaboracion propia, a partir de informacién suministrada por la Oficina de Turismo.

En la tabla se aprecia, en los meses de abril a diciembre, la cantidad de turistas que
recibe este monumento. En el afio 2020, debido al COVID-19, el turismo se paré y, por
tanto, este monumento estuvo cerrado hasta que, en el afo 2021, I6gicamente, con la
reactivacion del turismo, este nimero de turistas aumento.

2. Los restaurantes inscritos a la ruta, con sus platos creados para la jornada,
competiran para poder alcanzar el mejor puesto de todos. Por ejemplo, la celebracion
de la ruta del Atun, ha acogido a 35 establecimientos y, de ahi, 6 han sido premiados,
gracias a este concurso gastrondmico. Estos premios han sido divididos entre categoria
cocina innovadora y cocina tradicional. Y, en cada una de estas categorias, son 3 los
premiados. Es una manera de agradecer la gran labor de los restaurantes por participar
en estos eventos y, por engrandecer cada vez mas la gastronomia conilefia (Noticias
Viva Conil, 2022)

3. Para fomentar estas rutas, se realizan iniciativas para los consumidores. Por ejemplo,
una de las iniciativas propuestas en la ruta del atin es que aquellas personas que vayan
minimo a tres establecimientos diferentes, para degustar sus platos, participaran en
sorteos de productos cedidos por los colaboradores de las rutas (Guia de Turismo y
Ocio de la Provincia de Cadiz, 2022).
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4. Se realizan otras actividades cuyo elemento principal es promover el producto
destacable en ésta. Por ejemplo, ligada a la ruta del Atun, la localidad ofrece una variada
programacion de actividades, tanto artisticas como culturales, relacionadas con el atin
rojo de almadraba (Cabrales, J., 2021).

Por otra parte, mencionar otra ruta gastronémica existente en Conil, la ruta de la Tapa.
Su ultima edicién, en 2021 y es organizada por la Asociacién de Empresarios de Conil,
con objeto de promocionar el sector hostelero. Esta asociacién, para fomentar que las
personas participen, realiza un sorteo de un viaje rellenando un documento en su
llegada al establecimiento, para canjear asi su consumo y poder votar la tapa. Pero, el
cliente, para poder estar incluido en el sorteo, debe de acudir al menos a un
establecimiento ubicado en cada zona, ya que existe un mapa con zonas diferenciadas
y colores asignados a ella, para poder realizar la ruta de la manera mas cémoda posible
(Asociacion de empresarios de Conil, 2021).

Cada establecimiento de la ruta dispone de una tapa para ofrecer, por lo que se puede
encontrar una gran variedad para todos los gustos. En 2021, en esta ruta participaron
46 establecimientos, de diversa indole, tanto bares y restaurantes, como cafeterias y
heladerias (Guia de Turismo y Ocio de la Provincia de Cadiz, 2022).
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5. OFERTA Y DEMANDA GASTRONOMICA EN CONIL
DE LA FRONTERA

Conil de la Frontera es un lugar con una gran cantidad de establecimientos de
hosteleria. Es una cantidad dificil de medir, pero segun el Plan Estratégico de Turismo
de Conil de la Frontera 2019-2025, cuyo autor es el Ayuntamiento de Conil:
en 2017, de 1778 establecimientos empresariales en Conil de la Frontera, 300
pertenecian a la Hosteleria y, se podian dividir en:

= 80 servicios de alojamientos
= 220 servicios de comidas y bebidas, siendo 40 registrados como restaurantes

Tras la realizacion de una entrevista a siete restaurantes de la localidad e informacion
proporcionada por el Ayuntamiento, se ha podido obtener la siguiente informacion desde
el punto de vista de la oferta de restaurantes:

- Los establecimientos con mayor afluencia en Conil se situan en el centro histérico,
debido a la gran concentracién de establecimientos turisticos en esta zona, desde
aquellos relacionados con la gastronomia, hoteles, heladerias, hasta otros
establecimientos como tiendas de souvenirs o de otras tematicas, que hacen captar
la atencion de los turistas. No obstante, existe una gran cantidad de restaurantes, no
situados en esta zona que reciben una gran cantidad de turistas debido a su calidad,
a su cocina innovadora o, a sus platos caracterizados por su relacion calidad precio.

= La plantilla de trabajadores cambia de verano a invierno. De ahi que, Conil sufre una
estacionalidad en su empleo turistico: de 1.586 empleos turisticos de media en 2017,
esta localidad concentré un total de 2.673 empleos de media en el periodo veraniego
(Ayuntamiento de Conil, 2018).

- Debido a esta estacionalidad, en la mayoria de los establecimientos, los precios
suben en verano. De los siete restaurantes encuestados, Unicamente dos
restaurantes, mantienen precios estables durante todo el afio.

= Los restaurantes suelen ofertar tapas y platos tipicos de la localidad, entre ellos
podemos citar: distintas variedades de pescado (por ejemplo, atliin encebollado, atin
mechado, pez espada a la plancha, marrajo a la plancha...), guisos (por ejemplo, el
caracteristico guiso de cochino conilefio o el menudo), gran variedad de pescado frito
(cazén, calamares, puntillitas, acedias, las tipicas tortillitas de camarones), distintas
variedades de arroz (arroz negro, paella, arroz con carabineros..), distintos tipos de
platos cuyo ingrediente principal es la carne (solomillo al roquefort, solomillo a la
pimienta, carne al toro), elaboraciones frescas tipicas del verano como el salmorejo o
elaboraciones que propician el potencial de la huerta (berenjena rellena), junto con
muchos platos mas, en los que cada restaurante decide si, mantener su receta
tradicional o, innovar con ella para asi, descubrir nuevos sabores.

Por otra parte, la demanda turistica de Conil, tomando como referencia los visitantes de
la Oficina de Turismo de Conil en 2019, alcanza la cifra de 1.856.537. Esta demanda,
suele ser superior en el verano, debido al buen tiempo y a que las personas suelen elegir
como destino de vacaciones, un lugar de playa. La mayor cantidad de visitantes se da
en agosto con un total de 470594 y la menor cantidad en enero, con un total de 39798
visitantes.
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Si se hace distincion entre visitantes nacionales e internacionales en estos meses se
obtiene lo siguiente:

ENERO: procedencia nacional (37241 visitantes) y procedencia internacional (2557
visitantes).

AGOSTO: procedencia nacional (457125 visitantes) y procedencia internacional (13469
visitantes).

A continuacion, la tabla 5.1. para poder comparar, porcentualmente, todos los meses en
el ano 2019 y para poder apreciar como los meses de mayor demanda, tomando como
referencia los visitantes de la Oficina de Turismo de Conil, corresponden a junio, julio y
agosto.

MESES %TOTAL % DEMANDA %DEMANDA
(ANO 2019) NACIONAL INTERNACIONAL
(SOBRE EL (SOBRE EL
TOTAL) TOTAL)
Enero 214 93,58 6,42
Febrero 2,98 95,55 4,45
Marzo 3,67 94,26 5,74
Abril 4,99 93,84 6,16
Mayo 7,19 91,96 8,04
Junio 12,62 93,21 6,79
Julio 19,70 95,96 4,04
Agosto 25,35 97,14 2,86
Septiembre 10,96 93,87 6,13
Octubre 4,46 89,18 10,82
Noviembre 2,68 94,32 5,68
Diciembre 3,25 94,59 5,41

Tabla 5.1. Demanda y procedencia de los turistas en Conil en el aiio 2019

Fuente: Elaboracion propia a partir de informacién suministrada por la Oficina de
Turismo.

En cuanto a 2021, y debido a las restricciones que afectaron tanto al turismo, los meses
que mayor demanda recibieron respecto al total 12.896 visitantes, fueron julio, agosto,
septiembre y octubre. Los datos de los visitantes fueron de 1966, 2406, 2698 y 2733,
respectivamente, siendo por tanto el mes de mayor afluencia octubre. Segun este mes,
la demanda nacional (1933 visitantes) era superior a la demanda internacional (800
visitantes). Y, los meses que menor demanda fueron enero y febrero con 21 y 22
visitantes. Respecto a estos meses, los visitantes nacionales fueron 11 (enero) y 2
(febrero) y, los visitantes internacionales fueron 10 (enero) y 20 (febrero) (tabla 5.2).
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MESES %TOTAL % DEMANDA %DEMANDA
(ANO 2021) NACIONAL INTERNACIONAL
(SOBRE EL (SOBRE EL
TOTAL) TOTAL)

Enero 0,16 52,38 47,62
Febrero 0,17 9,09 90,91
Marzo 0,19 68,00 32,00
Abril 0,60 71,43 28,57
Mayo 3,48 89,09 10,91
Junio 10,38 91,18 8,82
Julio 15,25 94,91 5,09
Agosto 18,66 94 56 5,44
Septiembre 20,92 74,80 25,20
Octubre 21,19 70,73 29,27
Noviembre 5,34 57,17 43,83
Diciembre 3,66 80,93 19,07

Tabla 5.2. Demanda turistica y procedencia en Conil de la Frontera, afio 2021.

Fuente: Elaboracion propia a partir de informacién suministrada por la Oficina de
Turismo.

Segun esta fuente, la Oficina de Turismo de Conil, la nacionalidad de los visitantes en
2021:

1. Demanda Internacional (18,07%): los turistas procedentes del extranjero provienen
mayoritariamente de Alemania (70%) y de Francia (11%). De un total de 2.330 turistas
extranjeros recibidos en 2021, 1.639 eran alemanes y 266 eran franceses.

2. Demanda Nacional (81,93): los turistas procedentes de Espana, la mayoria de ellos
coinciden que provienen de la comunidad auténoma donde se encuentra nuestro punto
de estudio, de Andalucia (24%). En segundo lugar, turistas que provienen de Madrid
(20%) vy, en tercer lugar, turistas del Pais Vasco (16%). En valores absolutos, de un total
de 10.566 turistas nacionales: 2.587 procedian de Andalucia, 2.063 de Madrid y, 1.675
del Pais Vasco.

Siguiendo con la informacién adquirida a través de la Oficina de Turismo (2021),
respecto a la edad, el 55,9% de los turistas tienen una edad entre 36 y 65 afios, y segun
los atractivos que les hacen elegir Conil como destino turistico: el sol y la playa (88% de
los turistas) lo sefialan como el principal y, en segundo puesto, la gastronomia (48%).

Y en base a la informacién proporcionada por las entrevistas propias realizadas:

- De 41 personas, el 68% eran mujeres. Esto puede resumir que el género con mayor
afluencia turistica en la localidad es el femenino.

- De esta cantidad de personas, el 37% tiene un gasto medio diario entre 31 y 50€.
Siguiéndole un 30% con un gasto de mas de 51€,

- Respecto a dénde gastan mayoritariamente los turistas diariamente, el 70% gasta la
mayor cantidad en compras de alimentacién y en comida en los restaurantes, por lo
que el turismo gastronémico es importante en la localidad.
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- Respecto a los establecimientos ligados a la gastronomia, hay que hacer especial
referencia a las rutas gastronémicas. Segun las entrevistas, el 30% ha participado en
ellas, y les gustaria repetir. El resto, tienen interés por participar en estos eventos. Sin
embargo, en los establecimientos no ligados a la gastronomia, hay que destacar las
rutas guiadas de diversa indole, por Conil de la Frontera o sus alrededores vy, la visita
a museos, entre ellos, el Museo de “La Chanca” (sobre el Atin Rojo de Almadraba)
0, el Museo de “Raices Conilefias” (sobre antigliedades de Conil).

- De 41 personas, la mayoria de ellas, aproximadamente el 66%, ya sea por su propia
experiencia o por opiniones externas, indican que el producto gastronémico mas
degustado en Conil es el pescado, en especial el atun de almadraba. No obstante,
existe un porcentaje inferior, aproximadamente el 34%, que mencionan los productos
de la huerta. Estos productos son mas desconocidos para los turistas, pero cuando
los degustan, son capaces de reconocer la gran calidad que estos productos
contienen, en especial, los tomates de Conil.
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6.PROPUESTA DE UNA RUTA GASTRONOMICA EN
CONIL DE LA FRONTERA

6.1. Criterios de la ruta.

Conil de la Frontera, con una gran cantidad de restaurantes de todos los estilos, que
hacen a esta localidad ofertar una amplia gama gastronémica y con una rica agricultura,
puede lograr conseguir una ruta turistica de interés, cuyo objetivo principal sea ofertar
unos platos basados en la dieta de las personas veggies que complemente a las ya
existentes.

Se trata de una ruta gastrondmica por producto, debido a que su producto principal sera
aquel procedente de la huerta conilefia. Conil de la Frontera contiene una gran cantidad
de variedades hortofruticolas de buena calidad que, lograran satisfacer a los turistas
que tienen esta dieta como forma de alimentacion.

Respecto al perfil de turista al que se va a centrar la ruta, sera el turista veggie (vegano,
vegetariano o flexitariano). Actualmente, estos turistas estan en crecimiento y, no tienen
la posibilidad de acudir a una ruta gastronémica ideal para ellos en Conil de la Frontera.
No obstante, cualquier persona, de cualquier edad, incluso procedente de Conil, podra
acudir para adquirir conocimiento de esta dieta y de los productos en cuestion.

Gracias a la informacién suministrada por el cuestionario a 41 personas, la ruta se
enfocaria a que los turistas aprendan acerca de la gastronomia en la localidad, ya sea
a través de participar en rutas gastronémicas o de visitar museos o establecimientos
agropecuarios ligados a ella. Por tanto, la ruta deberia discurrir por otros
establecimientos que, estaran ligados a la gastronomia, directa o indirectamente.

De este modo, la ruta se desarrollara gracias a disponer de los siguientes apartados:

= Acceso a un establecimiento publico, donde se puede apreciar de primera mano las
distintas variedades hortofruticolas de las que dispone Conil de la Frontera.

= Posibilidad de comprar productos hortofruticolas de la zona, tras acudir a una tienda
especializada en ello.

- Existencia de un punto de informacion de la ruta localizado en un lugar estratégico.
= Visita a monumentos turisticos de Conil de la Frontera.

6.2. Ruta Veggie en Conil de la Frontera

La ruta propuesta tendra la denominacion de “Ruta Veggie en Conil de la Frontera”,
debido a su principal mercado objetivo, las personas veggies.

6.2.1. Restaurantes participantes en la ruta.

En base a la oferta de hosteleria de Conil, la ruta podria estar formada por 10
restaurantes repartidos por la localidad (Figura 6.1). Estos restaurantes estarian
localizados por distintas zonas: 5 de ellos en pleno casco histérico de la localidad y los
restantes, mas alejados, pero facilmente accesibles a pie. Ofreceran sus tapas durante
un mes, exactamente el mes de agosto, ya que es el mes que Conil de la Frontera recibe
mayor aglomeracion turistica.
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Tras la entrevista realizada, se puede apreciar que alrededor de un 80% de los
entrevistados estan interesados en participar en una ruta gastronémica por lo que esta
ruta podria tener mucha afluencia

Figura 6.1. Restaurantes sefalados en el callejero de Conil.

Fuente: Elaboracién Propia a partir de Comarca de la Janda (2022)

Las tapas de estos restaurantes podrian tener un precio de 3€ (similar al precio de las
tapas de otras rutas en el municipio) y, ahi esta incluida la bebida. Cada tapa es Unica
en el restaurante por lo que, el turista inscrito en la ruta gastronémica dispondra de un
listado con el nombre de la tapa que oferta cada bar, para que asi, pueda acudir al que
mas le llame la atencién. Un turista, de promedio, debido al tamano de la tapa,
consumiria aproximadamente 4 tapas. Por lo que, en total, el turista tendria un gasto
medio diario de 12€ respecto a las tapas, no obstante, cada uno podra gastarse mas o
menos, segun las tapas consumidas.

Las tapas potenciaran los productos hortofruticolas de la huerta y daran a conocer las
distintas variedades que mas se producen en las tierras conilefias, por lo que todos los
ingredientes usados son propios de Conil de la Frontera. A continuacion, en la tabla 6.1,
en base a los productos y la oferta existente actualmente en los restaurantes, una
propuesta de tapas seria la siguiente:
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1. Fideos de arroz con una ligera base de crema de coliflor.

2. Ensalada tropical conilefa con fresas.

3. Pincho de calabacin con laminas de cebolleta.

4. Ensalada de lechuga y tomates de Conil.

5. Paella veggie.

6. Patatas en salsa de col y zanahoria.

7. Lasaia de acelgas.

8. Sopa de apio.

9. Salteado de puerro conilefio.

10. Arroz frito a las tres verduras.

Tabla 6.1. Platos participantes en la ruta Veggie.

Fuente: Elaboracién Propia.
6.2.2. Excursion cultural y gastronémica

Esta excusién se desarrollaria cada jueves del mes de agosto debido a que, tras la
realizacion del cuestionario a 41 turistas, se obtiene la siguiente informacion:

El 21 % de los turistas entrevistados sefalan que suelen permanecer 7 dias en la
localidad, debido a que es el dia que mayor porcentaje recibe, la estancia media de
los turistas en Conil de la Frontera se encontraria en 7 dias. Por este motivo, se elige
el jueves para su realizacion ya que se encuentra en un punto intermedio, para
aquellos que lleguen durante la semana o aquellos que lleguen en el fin de semana.

-La excursion, de caracter voluntario, tendria un precio de 10€ por persona. Si un
turista decidiese contratar esta excusion, debera acudir al punto de informacién para
apuntarse, ya que existiria un limite de participantes. Seria un total de 50
participantes. Por lo que, el beneficio que se obtendria por la excursion seria de 500€
el dia.

Aquel turista que decidiese apuntarse a la excursion, tendria un gasto medio diario
de 22€ (incluido el gasto medio por las tapas en los restaurantes, antes calculado).
Esta cifra se adecua al gasto medio del turista en Conil, que segun el cuestionario se
encuentra entre 31 y 50€. No obstante, a aquel que no le interese la excursion, podria
realizar unicamente la degustacién de las tapas, en los diferentes restaurantes
inscritos en la ruta.

A continuacién, los agentes que van a ser primordiales para el buen desarrollo de la
ruta:

= El trabajador de un punto de informacion turistico, concretamente podria ser un
quiosco de facil montaje, con atencién al publico durante todo el dia (de 9h a 22h).
Funciones a desempefiar por este trabajador:
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1. Todo aquel turista que esté interesado en participar en la excursion, es aqui dénde
debe abonar la cantidad correspondiente a ella (12€). Se le informa del horario del
dia de la excursion y del punto de encuentro.

2. Entrega de un mapa de la ciudad senalados los restaurantes participantes en la
ruta (tanto a los que vayan a realizar la excursion como a aquellos que Unicamente
regiran la ruta a la degustacion en los restaurantes.

3. Ofrecer un listado de los platos que cada restaurante (10 en total) oferta.

4. Atender las peticiones de los clientes.

- Los trabajadores de los establecimientos inscritos en la ruta que, en este caso,
Unicamente seran restaurantes, y que seran los encargados de ofertar los platos a los
turistas con la condicion de los puedan degustar las personas veggies. Cada
restaurante dispondra de un plato diferente, pero todos coincidiran en lo mismo,
estaran elaborados con variedades de la huerta conileia.

= El guia que acompanara durante todo el recorrido al grupo, para explicarles todo lo
que vayan visitando y que los turistas puedan aprender de esta ruta.

= El conductor de autobus que sera primordial para el acceso a un establecimiento que
se encuentra a las afueras de la localidad.

A continuacion, figura 6.2, el itinerario de la excursién (todos los jueves del mes de
agosto). Esta tendra comienzo a las 9 de la manana y finalizacién a las 13 horas. Entre
los puntos de su visita se encuentran: La Torre de Guzman, el Arco de la Villa, la
Parroquia de Santa Catalina y la Cooperativa Nuestra Senora de las Virtudes. No
obstante, al tratarse de una excursibn caminando, excepto para el acceso a la
Cooperativa que si se usa un autobus particular, se podra apreciar las estrechas y
bonitas callejuelas y plazas del centro histérico de Conil. Esta tendria una duracién de
4 horas y, se encontraria guiada, gracias a la sefalizacion de los puntos claves
siguientes:

1. Torre de Guzman y ubicacion del punto de informacion.

2. Arco de la Villa.

3. Parroquia de Santa Catalina.

4. Cooperativa Nuestra Sefora de las Virtudes. El niumero relacionado con ella, ubicado
fuera del mapa, debido a que se encuentra a las afueras de Conil de la Frontera, tal que
asi, se acudira en el autobus.
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Figura 6.2. Excursion sefalada en el callejero de Conil

Fuente: Elaboracién Propia a partir de Comarca de la Janda (2022).

Recorrido y horario:

9h. Punto de encuentro en el punto de informacién. Ahi, los participantes tomaran
una cata ambientada en el objetivo de la ruta: un batido de fresas casero con un pincho,
pequena rebanada de pan, cuyo ingrediente principal sera el tomate de Conil, para
degustar su maxima calidad.

10h. Visita y subida a la Torre de Guzman para apreciar desde las alturas la localidad
de Conil de la Frontera.

Figura 6.3. Torre de Guzman.
Fuente: Carrillo E. (2022)
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10:30. Ver el Arco de la Villa.

Figura 6.4. Arco de la Villa.
Fuente: Raschert, A.,(2019)

11h. Visita a la Parroquia de Santa Catalina.

Figura 6.5. Parroquia de Santa Catalina de Alejandria.
Fuente: Contero, J. (2014)
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11:30h. Recogida del autobus en la Parroquia para la siguiente visita.

11:50h. Visita a la Cooperativa Nuestra Senora de las Virtudes, donde los clientes
podran apreciar de primera mano la calidad de las frutas y verduras que se cultivan en
las huertas de Conil.

Figura 6.6. Cooperativa Nuestra Sefnora de las Virtudes.

Fuente: Elaboracién Propia
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Figura 6.7. Tomates de Conil en la Cooperativa Nuestra Sefora de las Virtudes.

Fuente: Elaboracién Propia
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12:30h. Acceso a una tienda exclusiva para comprar productos hortofruticolas.
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Figura 6.8. Tienda de frutas y verduras.
Fuente: Cooperativa Nuestra Sefiora de las Virtudes (2022)

13:00h. Recogida del autobus para la vuelta a la localidad. Final del itinerario en
la Parroquia Santa Catalina, punto cercano a todos los restaurantes inscritos en la ruta
para que, de esta manera, todos los participantes puedan empezar a degustar las tapas.
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7. CONCLUSIONES

El turismo en Conil de la Frontera se sostiene por grandes pilares: playas, monumentos,
su buen tiempo y una variada gastronomia, que implica que esta localidad sea un lugar
ideal para realizar turismo gastronémico. Conil cuenta con productos gastrondmicos de
diversa indole, desde aquellos relacionados con la pesca conilefia a aquellos
procedentes de su huerta, pasando por otros obtenidos gracias a la raza retinta famosa
en la zona.

En este contexto de importancia del turismo gastronémico en Conil, se propone la
realizaciéon de una ruta gastronémica veggie. Las personas veganas, vegetarianas y
flexitarianas, a pesar de que cada vez son mas, no encuentran en esta localidad ninguna
iniciativa en los que los principales clientes, sean ellos mismos. Debido a esto, se
pretende realizar una ruta cuyo principal segmento de clientes, sean las personas
veggies y cuyo principal objetivo, sea la degustacion de los productos hortofruticolas
procedentes de la huerta conilefa.

Se trata de una propuesta de ruta gastronémica, complementaria a las existentes
actualmente en la localidad (la Ruta del Atun, la Ruta del Retinto, la Ruta de la Huerta o
la Ruta de la Tapa), que servira para potenciar el turismo gastronémico junto con la
oportunidad de conocer, gracias a una excursion, los lugares emblematicos de Conil.
Ademas, esta propuesta se ajusta a aquellos elementos o caracteristicas que debe tener
una ruta gastrondmica, segun autores como Pardellas, X. (2009) o Navarrete, M. y
Munoz, C. (2018). Es una ruta que se adecua a la demanda turistica de Conil, incluso
a sus propios residentes, para degustar platos y productos conilefios, principalmente
derivados de su rica huerta y de una importante oferta hostelera. Ademas, se
complementa con una excursion que permite conocer no solo los productos de la huerta,
sino también su patrimonio y cultura.

La ruta estaria formada por unos 10 restaurantes que ofertarian unos platos, totalmente
naturales de la huerta conilefia, sin ningun producto de origen animal, para que las
personas veggies puedan realizarla. EI mes elegido para su realizacién podria ser el
mes de agosto ya que suele recibir la mayor cantidad de turistas de todo el afio y hay
una buena oferta de productos de la huerta conilena.

No obstante, esta ruta es una propuesta, que debe ser mejorada, ya que requiere un
mayor analisis, tanto de la demanda como de la oferta. Hay que tener en cuenta que
este trabajo tiene limitaciones: las encuestas-entrevistas realizadas, tanto a las
empresas que ofertan productos gastronémicos (13) como a la demanda turistica (41),
no son lo suficientemente representativas estadisticamente, sobre todo teniendo en
cuenta que la mayor afluencia turistica se da en los meses de verano, y las encuestas
se han realizado en el mes de marzo. Por tanto, para estudiar la viabilidad de la ruta, se
tendrian que realizar mas encuestas-entrevistas, junto con la realizacion de estudios,
para apreciar exactamente los beneficios que esta ruta aportaria.

Por ultimo, la propuesta de la ruta seria una manera de dar a conocer las variedades
hortofruticolas de las que Conil de la Frontera dispone y de apoyar al colectivo veggie.
Igualmente, podria llamar también la atencion a futuros turistas que se sentiran atraidos
por esta iniciativa innovadora y que percibiran el destino Conil como diferente frente a
otros.
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9. Anexos

CUESTIONARIO-ENTREVISTA (DEMANDA)

1. Edad.

Menos de 18 afios

De 18 afos a 29 afios
Entre 30y 44

De 45 a 64

Mas de 65 afos
2. Sexo.

Hombre

Mujer

Otro:

3. Procedencia.
Andalucia

Resto de Esparfia

Extranjero

4. Indique de cual comunidad auténoma procede (En caso de que en la pregunta
anterior haya senalado "resto de Espana")/ Indique de cual pais procede (En caso
de que en la pregunta anterior haya senalado "Extranjero")/ Indique de cual
provincia procede( En caso de que en la pregunta anterior haya senalado

“Andalucia”)

5. Situacién Laboral.
Trabajo

En paro

Estudiante

Retirado / Jubilado
Labores del hogar
Otras
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6. Tipo de alojamiento durante su estancia en Conil de la Frontera.
Hotel / Hostal / Otro Alojamiento Hotelero

Camping

Vivienda de uso turistico

Vivienda propia, de familiares o de amigos

Otro:

7. Motivo principal del viaje: (Valore por importancia de 1 a 5).
Trabajo

Vacaciones / Ocio

Visitas a familiares y amigos

Otro:

8. Principales factores para elegir el destino Conil: (Marque aquellos que usted

considere mas importantes).
Relacion calidad- precio

Clima

Gastronomia

Playa

Monumentos

Espacios deportivos

Otro:

9.En caso de que en la pregunta anterior haya marcado Gastronomia, ¢ qué suele

consumir y que lugares sueles frecuentar?

10. ¢ Qué canal de informacién le permitié conocer Conil?
Experiencia propia

Recomendacion de amigos y familiares

Recomendacion de agencias de viajes

Por Internet: pagina web del destino.

Por redes sociales

Otro:

39



TFG-Turismo. El turismo gastronémico en Conil de la Frontera. Propuesta de una ruta gastronémica veggie.

11. Gasto medio diario en el destino.
Menos de 10€

Entre 10 € y 30€

Entre 31€ y 50€

Mas de 51€

12. ; En qué concepto gasta mas dinero en el destino?
Transporte en el destino

Alojamiento

Comidas en bares , restaurantes...

Discotecas o pubs

Compras de souvenirs

Compras de alimentacion

13. Respecto a su gasto en comida en bares, restaurantes, ... Indique cual es su

gasto medio

14. Medio de transporte para acudir al destino.
Coche (particular, compartido, alquilado, autocaravana)
Bus

Otro:

15. Estancia media en el destino (dias).
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16. ;Cuales de las siguientes actividades realiza durante su estancia en Conil de

la Frontera? Valore de 1 a 5.
Disfrutar de la gastronomia

Visitar espacios naturales

Disfrutar de la playa

Visitar puntos de interés en el pueblo
Conocer el arte y la cultura

Hacer rutas , excursiones ...

Disfrutar del ocio nocturno

17. En caso de que una de sus actividades en Conil de la Frontera sea disfrutar de
la gastronomia: ;qué producto gastronémico suele degustar? ¢Visita la
Almadraba? ;Acude a museos de la Almadraba?;Consume productos de la

huerta?

18. ¢ Ha participado alguna vez en alguna ruta gastronémica? ;En cual? En caso

de que no, ¢le gustaria?

19. Valoracion del destino Conil como destino turistico por excelencia.

+ O A WO N =

CUESTIONARIO-ENTREVISTA (OFERTA)

1.Tipo de establecimiento.

Establecimiento de alojamiento

Agencia de viajes

Hosteleria (restaurante, bar, heladeria, cafeteria..)
Oficina de turismo

Museo

Otro:
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2.¢;Cudles son los meses de mayor demanda?
ENERO
FEBRERO
MARZO
ABRIL

MAYO

JUNIO

JULIO
AGOSTO
SEPTIEMBRE
OCTUBRE
NOVIEMBRE
DICIEMBRE

3.¢Cudles son los meses de menor demanda?
ENERO
FEBRERO
MARZO
ABRIL

MAYO

JUNIO

JULIO
AGOSTO
SEPTIEMBRE
OCTUBRE
NOVIEMBRE
DICIEMBRE

4.;De dénde provienen mayoritariamente sus clientes? (Indique en porcentajes)
(Indique provincia en caso de Andalucia; CC.AA en caso de Espaina; pais en caso

del Extranjero).
Andalucia

Resto de Esparfia
Extranjero
Poblacion local
Otro:
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5.¢ Aumenta su plantilla de trabajadores en verano?
Si (Indique en qué cantidad aumenta)
No

6.Relacionado con la gran cantidad de establecimientos de hosteleria, ¢ cree usted
que todos reciben la misma cantidad aproximada de turistas en los meses de

mayor demanda?
Si
No

7. Si es que Sl en la pregunta anterior: ;Dénde se localizan los establecimientos

de hosteleria con mayor afluencia?

8..Qué elemento diferenciador tiene su negocio respecto a otros? (Hosteleria).
Calidad- precio

Ubicacion

Innovacion en los productos

Ambiente del establecimiento

Otro:

9.En un dia, en el mes de mayor demanda, ;cuantas personas pueden acudir o

alojarse en su negocio?
Menos de 20 personas
Entre 20 y 30 personas
Entre 31 y 50 personas
Entre 51 y 70 personas
Entre 71 y 100 personas

Mas de 100 personas

10.¢,Cual es el servicio o producto mas demandado?

11.¢;Cual es el precio medio en cada estacion?
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12.;Cémo acuden principalmente sus clientes?
En familia o en pareja

En solitario

Con una excursién

Con amigos

Otro:

13.;Se mantienen estables los precios en su establecimiento durante todo el afho?
Si
No

14. En caso de establecimiento ligado a la gastronomia. Senale:

Cocina tradicional
1
2
3
4
5

Alta cocina

15.¢;Ofrece tapas o menus?

Tapas

Menus

Ambos

Ninguno

16.¢;Ha participado en una ruta gastronémica alguna vez? ;En cual?
Si

No

17. En caso del turista gastronémico en Conil: ;Qué piensa usted que demanda

mas los clientes: productos de la huerta o productos de la almadraba (atin)?
Huerta

Almadraba.
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